
Ces menus sont validés par Mylène Reynaud notre diététicienne et peuvent être modifiés en fonction des approvisionnements. 
Toutes nos viandes sont d’origine France et/ou locale sous réserve d’approvisionnement.Les plats contiennent des allergènes 
majeurs : gluten, crustacés, oeuf, poisson, arachide, soja, lait, fruits à coques, céleri, moutarde, graines de sésame, anhydride sulfureux, 
sulfites, lupin, mollusque.

Goûter en CouleurGoûter en Couleur

Décembre 2024

LundiLundi

MardiMardi

MercrediMercredi

JeudiJeudi

VendrediVendredi

  Sem.49  Sem.49
2 au 8 décembre

Petit suisse
Palais breton

Fromage
Pain Gourmand

Fruit
Pain aux raisins

Fromage blanc
Marbré

Fruit
Biscuits

  Sem.50  Sem.50
9 au 15 décembre

Fruit
Madeleine

Compote
Petit beurre

Compote
Cake Gourmand

Fruit
Crêpe

Yaourt nature
Cookie

  Sem.51  Sem.51
16 au 22 décembre

Fromage
Cracotte

Verre de lait
Céréales

Compote
Pain au lait

Petit suisse
Cake Gourmand

Fruit
Gaufre

Novembre 2024

LundiLundi

MardiMardi

MercrediMercredi

JeudiJeudi

VendrediVendredi

  Sem.45  Sem.45
4 au 10 novembre

Verre de lait
Céréales

Fromage
Pain Gourmand

Fruit
Cake Gourmand

Faisselle
Moelleux au citron

Fromage blanc
Petit beurre

  Sem.46  Sem.46
11 au 17 novembre

Fruit
Gaufrette

Fruit
Pain au lait

Compote
Crêpe

Riz au lait
Sablés

  Sem.47  Sem.47
18 au 24 novembre

Compote
Madeleine

Fromage
Cracotte

Fruit
Cookie Gourmand

Compote
Gaufre

Fruits au sirop
Brioche

Sem.48Sem.48
25 nov. au 1er déc.

Verre de lait
Cake

Petit suisse nature
Palmito

Fruit
Gâteau breton

Fruits au sirop
Sablés

Yaourt nature
Moelleux au citron


